


La individualidad es la piedra angular de la filosofía de

Krug: cada parcela, vinificada individualmente, es en si

misma un único ingrediente en la creación de sus

champagnes.

A través de su programa Single Ingredient, Krug rinde

homenaje a la individualidad escogiendo un ingrediente

único año tras año, siendo el limón el ingrediente de

2023.

La Maison Krug invita a los chefs de las Embajadas Krug

y Krug Lovers a Mallorca, isla estrechamente conectada

con el limón, para dar rienda suelta a su creatividad e

inspirarles para crear maridajes cítricos en torno a las

nuevas Ediciones de Krug.



Cultivar las diferencias es una fuente ilimitada de creatividad.
Creo que ésta es la misión del Chef de Cave en los viñedos.
Tanto si buscamos la armonía como el equilibrio, sólo a través
de la diversidad de nuestro terruño y poniendo de relieve la
individualidad de cada parcela podemos expresar la
generosidad del Champagne. Esta conciliación de paradojas
nos permite recrear cada año el sueño de Joseph Krug.

.









IMÁGENES DISPONIBLES EN:









PIAZZA COMUNICACIÓN 

Irene Martínez Pujadó

irene@piazzacomunicacion.com

POR FAVOR, 

BEBA RESPONSABLEMENTE


